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Seit über 28 Jahren ist das
Oste-Hotel, wie es Bremer-
vördes ehemaliger Bürger-
meister Hey bezeichnet, die
„Visitenkarte am Eingangs-
tor der Stadt Bremervörde“.
Dazu trägt unter anderem
die Lage des Drei-Sterne-Su-
perior-Hotels auf „der grü-
nen Insel am Fluss“ bei. In
den 41 Zimmern mit 76 Bet-
ten, die alle von der Straße
abgewandt sind und ins Grü-
ne blicken lassen, können
die Gäste erholsam auf Lat-
toflex schlafen. Dafür wurde
es bereits im Jahr 2011 als
erstes Hotel in Deutschland
von der agr.ev „Aktion Ge-
sunder Rücken“ ausgezeich-
net.

In diesem Jahr wurde die

Badsanierung in Angriff ge-
nommen. Hoteldirektorin
Sylke König-Sander: „Die
Bäder benötigten ein Facelif-
ting.“ Der zweite und letzte
Teil der zeitgemäßen Umge-
staltung in Wellnessoasen
soll Anfang Januar fertigge-
stellt werden. Und danach
soll die „Wohlfühlmoderni-
sierung“ der Zimmer in An-
griff genommen werden.

Neben purer Erholung
wird im Oste-Hotel aber
auch purer Genuss geboten,
und zwar „Beim Kommerzi-
enrat“. In dem zum Hotel
gehörenden, ebenfalls mo-
dernisierten Restaurant fin-
den bis zu 50 Personen
Platz, die das kulinarische

Angebot der neu orientierten
Küche genießen oder – kurz
gesagt – genussvoll speisen
möchten. „Bei uns wird nur
mit der Frische gekocht, wel-
che die natürliche Saison zu
bieten hat“, betont Karsten
Satorius. Dabei legt der Kü-
chenchef besonderes Augen-

merk auf hochwertige Pro-
dukte der Region – für ihn
eine Herzensangelegenheit
und Selbstverständlichkeit.

Natürlich werden die Zu-
taten von ihm und seinem
Team mit größter Sorgfalt
behandelt und verarbeitet.
Soll heißen: „Die Gerichte
werden nicht tot gegart.“
Sondern es wird sich so viel
Zeit für deren Zubereitung
genommen wie nötig, damit
deren Frische und Qualität
auch geschmacklich zur Gel-
tung kommen. Dabei werden
zum Beispiel traditionelle
norddeutsche Gerichte kuli-
narisch neu interpretiert.

Erinnern Sie sich an Ril-
ke? „Herr, es ist Zeit. der
Sommer war sehr groß…“
Nun ist es Herbst, die Tage
werden kürzer und der Win-
ter naht. Zurzeit gilt das für
die neuen Herbstgerichte,

bei denen die „tolle Knolle“
einen besonderen Stellen-
wert einnimmt. Ab Novem-
ber wird „Beim Kommerzi-
enrat“ der erste Grünkohl
frisch aufgetischt. Und ab
dem 10. November dürfen
sich Genießer bis Weihnach-
ten auf „knusprige Gänse-
speisen“ freuen.

Dazu empfiehlt sich ein
Wein von Nahe oder Mosel,
aus Frankreich oder Spani-
en. Die Getränkekarte hält
eine große Auswahl parat,
ebenso zu Aperitifs und Di-
gestifs, Longdrinks, Likören
oder Edelobstbränden.

Selbstverständlich wird im
Restaurant des Oste-Hotels
von 7 bis 10 Uhr ein Früh-
stück angeboten, es gibt ei-
nen täglich wechselnden
Mittagstisch.

Das „Wildbuffet Halali“
wird am 25. November mit

heimischen Wild-Spezialitä-
ten bestückt sein. Das Weih-
nachtsbuffet am ersten Weih-
nachtstag ist zwar schon
ausgebucht, aber für den 26.
Dezember können noch ein
paar Anmeldungen ange-
nommen werden.

Des Weiteren können Ter-
mine für die anstehende
Weihnachtsfeier mit Freun-
den, Clubs, Vereinen oder
Kollegen mit Sylke König-
Sander und ihrem Team ver-
einbart werden: „Sprechen
Sie uns gerne an“. Diese
Aufforderung richtet sich
auch an jene, die zum Jah-
resabschluss das große Sil-
vesterbuffet auf dem Saal des
gastfreundlichen Hauses ge-
nießen möchten. Dieser bie-
tet bis zu 160 Personen
Platz, und zwar für Feiern je-
der Art. Unter anderem wer-
den dort Hochzeiten nach

den Wünschen des Braut-
paares ausgerichtet.

Der bis zu 20 Personen
fassende Seminar- und Ta-
gungsraum „Kiek ut“ bietet
einen tollen Blick auf die
Oste. Direkt neben dem
Fluss werden bis zu 30 Per-
sonen in der Veranda vom
freundlichen Serviceteam
des Oste-Hotels verwöhnt.
Im Sommer wird die großzü-
gige Terrasse direkt neben
der Deutschen Fährstraße
zum Treffpunkt für Wande-
rer, Radfahrer, Ausflügler,
Urlauber, Durchreisende
und natürlich Genießer.

Weitere Informationen
gibt es im Oste-Hotel in Bre-
mervörde, Neue Straße 125,
Telefon 0 47 61/87 60, Fax
0 47 61/87 666 sowie im In-
ternet. Parkplätze für Pkw
und Busse gibt es direkt vor
Ort. www. Oste-Hotel.de

„Beim Kommerzienrat“ genussvoll speisen
Im Restaurant des Bremervörder Oste-Hotels wird der Besuch zum „kulinarischen Erlebnis“ für Genießer

von Regina Schomaker

BREMERVÖRDE. Wer
glaubt, dass die Restaurants
in Bremervörde nicht über-
wältigend seien, der irrt.
Gerade im Bereich der Deut-
schen Küche lädt das Res-
taurant „Beim Kommerzien-
rat“ Genießer ein, in ange-
nehmem Ambiente genuss-
voll zu speisen. Denn dort
„fährt der Genuss ab“, aktu-
ell mit „knusprigen Gänsen
und „total Wild“.

Hoteldirektorin Sylke König-Sander (Zweite von links) und ihr
freundliches Serviceteam. Fotos: rs

Im Restaurant „Beim Kommerzienrat“ werden Genießern „kulinarische Erlebnisse“ serviert.

Das Oste-Hotel bietet seinen Gästen Raum zum Feiern (links) und
Platz für den Genuss direkt am Fluss

in gepflegten Restaurants ganz in Ihrer Nähe

imHerbstimHerbst
Gastronomie

Jägermeister-Diplom · Kegeln · Bosseln
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Kluster Hof
27432 Basdahl-Kluste · Tel. 0 47 66 / 9 39 50-0 · www.klusterhof.de

Ab November bis 16. Dezember 2018

Wildplatte – satt –
Hirsch, Reh, Wildschwein, Hase, Ente, dazu Mischpilze,

Rosenkohl, Rotkohl, Salzkartoffeln, Kroketten
und Preiselbeerbirne

ab 4 Perseonen – pro Person € 20,50

Barbarie-Ente
ganze Ente für 2 Personen, dazu Apfelrotkohl,

Rosenkohl und Kartoffelklöße
Preis pro Person: € 16,-

Eine ganze Martinsgans
für 4 Personen, mit Rosinen-Apfelfüllung, Rosenkohl,

Kartoffelklöße,Salzkartoffeln und ein Überraschungsdessert
Preis pro Person: € 22,-

Alle Termine auf vorheriger Anmeldung.

Telefon 0 47 94 / 2 63
Fax: 0 47 94 / 96 22 65

E-Mail: Kreuzkuhle@web.de
Internet: www.kreuzkuhle.de

An der Kreuzkuhle 13
27442 Gnarrenburg

Sie suchen
das Besondere?

1. + 2. WeihnachtstagEssen vom Buffet
Silvester

Exclusiv-Buffet
in der Kreuzkuhle

Reservieren Sie rechtzeitig.
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Original Indische Spezialitäten-Restaurant
Geöffnet von Mo. bis So. 12.00 - 14.30 und 18.00 - 23.00 Uhr

Neue Straße 67 BREMERVÖRDE
Telefon 0 47 61 / 9 23 16 97

1. + 2. Weihnachtstag, ab 12.00 Uhr

á la carte + ein indisches
Überraschungs-Dessert!

Silvester, 31. 12., ab 18.00 Uhr

Indisches Silvester-Buffet
inkl. einem Glas Sekt!
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Jeden 1. Donnerstag im Monat ab 18.00 Uhr
Wir bitten um Vorbestellung

Indisches Buffet p. P.14.90

Voranmeldung für die Adventswochen erbeten!
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CATERING ‒ HOCHZEITSPAUSCHALE MIT ZELT

www.puelsch-gasthof.de
Telefon 0 47 69 / 2 31

Neuendamm 94
Bremervörde-

Iselersheim

1. und 2. Weihnachtstag, ab 11.45 Uhr

Weihnachtsbüffet
22,30 € / p. Pers.

31. Dezember, ab 18.45 Uhr

Silvesterbüffet
21,00 € / p. P

– Anmeldung erforderlich –

Die „Hochzeits-Location“
Hochzeitspauschalen ab 48,00 € / p. Pers.

Pül
sch Gasthof

IselersheimBremervörde
FestzeltverleihCatering

Pülsch PC
27432 Bremervörde · Neue Straße 2 · Tel. 0 47 61 / 42 22
Mo.: 17.30 - 23.00 · Di. - So.: 12.00 - 14.30 + 17.30 - 23.00

ist und bleibt
das ORIGINAL!

NEU: Unsere Plauderecke für Raucher

mittwochs: Tischbuffet donnerstags: Frauenabend

Original griechische Küche

Inh. Karin Plate

Kranenburger
Hof
Am Brink 23, 21726 Kranenburg

Telefon 0 41 40 – 2 02

Sa., 3. November 19.30 Uhr
Buchvorstellung

„Wilde Zeiten“
mit Günter Zint, Eintritt 6€

So., 11. November, 9.30 Uhr
Frühstücksbuffet

p. P. 12,50 €

Martinsgans, Wild &
Entenbraten

ab 11. November
nur auf Vorbestellung

Ab November wieder
Grünkohl

auf Vorbestellung

Gräpel, Zum Hafen 21
Telefon 0 41 40 / 8 77 40

www.zum-osteblick.de

Gaststätte

Do., 1. bis Do., 15. November
Nudel-Wochen

ab 11. November
Martinsgans, Wild &
Entenbraten p.P. 25,50 €

Nur auf Vorbestellung
Dienstag, 22. November

Scampi satt
p. P. 22,50 €

Ab jetzt auch bei uns:
Boßeltouren ab 8 Personen

Ab November wieder
Grünkohl

auf Vorbestellung, p. P. 17,90 €

Guten
Appetit
Guten
Appetit


