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Kulinarische Kostlichkeiten im Drei-Sterne-Superior-Hotel
Die ,goldene Zeit" im
Oste-Hotel genieB3en

Die goldene Zeit des Jahres
kann man im Oste-Hotel
auf besondere Weise genie-
Ben, ebenso wie die bevor-
stehenden Fest- und Feier-
tage. Dafiir steht das Bre-
mervorder Drei-Sterne-Su-
perior-Hotel mit seinem
Namen. Gefiihrt wird es lib-
rigens von zwei Mitarbei-
tern aus dem Cuxland.

Zurzeit werden kulinari-
sche Kostlichkeiten rund um
das Wild in der hauseigenen
Kiiche zubereitet. Unter an-
derem bieten Chefkoch Wal-
ter Heisig (Wingst) und sein
Team Spezialitdten wie Fasa-
nenkraftbriihe, Rotkohlroula-

den +Hubertus”, Wild-
schweinkeule JFreischiitz"
oder Hirschriickensteak

Ein schén gedeckter Tisch gehért zu einem stilvollen Essen im
Oste-Hotel einfach dazu - denn, wie heiBt es so schén: Das

Auge isst mit.

«Schone Forsterin® an. Abge-
rundet wird der Genuss mit
Sanddornparfait an Holun-
dersauce.

Fir die bevorstehenden
Weihnachtsfeiern werden
ebenfalls festliche Menis
oder Biifetts angeboten, wie
zum Beispiel Wildedelgulasch
oder knusprige Gans (ab vier
Personen).

+Auf Wunsch organisieren
wir auch ein entsprechendes
Rahmenprogramm®”, sagt Ho-
teldirektorin ~ Sylke  Konig-
Sander, die aus Hemmoor
stammt.

Bis zu 200 Teilnehmer

Als Raumlichkeiten stehen
Seminar-, Bankett- und Ta-
gungsrdume fiir bis zu 200
Teilnehmern zur Verfiigung.
So kann man sich zum Bei-
spiel im ,Kiek ut" den Friih-
stlickstisch decken lassen,
sich in der Veranda zur ge-
miitlichen Kaffeerunde ein-
finden und auf dem Saal
Hochzeit in besonders festli-
chem Ambiente feiern.

Dafiir sorgen unter ande-
rem runde Tische, Stuhlhus-
sen und Kerzenleuchter. Hier
wird am 5. Dezember zum Ni-
kolausbrunch eingeladen.

Idyllisch auf der Oste-Insel, inmitten einer Parkanlage gelegen: das Oste-Hotel in Bremervérde.

Am 25. und 26. Dezember
steht Weihnachtsbrunch auf
dem Programm und zum
Jahresende wird der Silves-
terball ,All inklusive" mit Tanz
bis in den friihen Morgen ge-
feiert.

Das Drei-Sterne-Superior-
Hotel, in dem auch ausgebil-
det wird, verfiigt Giber 41 Ein-
zel- und Doppelzimmer, da-
runter ein behindertenge-

rechtes Zimmer sowie die
Businesszimmer. 2005 wurde
das Oste-Hotel als erstes
Haus in Deutschland mit dem
Zertifikat ,Gesunder Riicken”
ausgezeichnet. Spezielle, den
anatomisch gesunden Schlaf

fordernde  Matratzen und
Rahmen setzen hier wertvolle
Verwohnakzente.

Des Weiteren finden im
Hotel regelm&Big Bildungsur-

laube in Kooperation mit VHS
und AOK unter dem Motto
.Dem Riicken eine Pause gon-
nen” statt.

Weitere Informationen,
Tischreservierungen und An-
meldungen unter Telefon
(047 61) 87 60, Fax (0 47 61)
8 76 66 oder per Email unter

info@oste-hotel.de. Das
Oste-Hotel im  Internet:
www.oste-hotel.de  hk/man





